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Avertissement

Les menus et la carte présentés ici sont fournis a titre indicatif pour vous permettre de
connaitre nos tarifs et d’avoir une idée du contenu de notre proposition.

Nos menus variant trés réguliérement, il est possible que ce qui est présenté sur Internet
differe de ce qui vous sera présenté le jour de votre passage.

Seule la carte présentée a votre table fait foi.
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A la carte

En cas d’allergie ou de régime spécial, merci de nous en informer a Ia commande.

La carte n’est pas servie le midi en semaine (seules les formules Pause du midi et Signy sont servies)

Promenade au Pavement

Pour accompagner votre apéritif, pour grignoter
Bulots de Granville 8€
Paté en croiite fermier maison 9€

Prélude — Nos entrées

Asperge 15 €
Pois cassés, noix, ceuf bio « O Manoir de Glam’s » mariné

Moussette 14 €
Navets nouveaux, shitaké

Jeux d’eau — Nos poissons

Cabillaud 23 €
Coques, jus de coquillages, quinoa

Péche du moment 25 €
Cresson, riz de Camargue

BOCﬁg e normand — Nos viandes (toutes nos viandes sont d’origine France)

Carré de cochon 23 €
Freekeh, champignons de Paris

Canard de 1a Mayenne 26 €
Blette, pommes de terre confites

Sélection de Sandra — Nos fromages
Le chariot de fromages 9€

IIlumination — Nos desserts
Nous vous remercions de choisir votre dessert a la commande.

Pavlova exotique 10 €
Fruits, creme d’Isigny

Chocolat 11€
Agrumes, cardamome
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Menu Signy - 35 €

En cas d’allergie ou de régime spécial, merci de nous en informer a Ia commande.

Asperge — Pois cassés, noix, ceuf bio « O Manoir de Glam’s » mariné

krskokk

Cabillaud — Coques, jus de coquillages, quinoa
Ou

Carré de cochon — Freekeh, champignons de Paris

korskokk

Pavlova exotique — Fruits, creme d’Isigny

Menu Perré - 59 €

En cas d’allergie ou de régime spécial, merci de nous en informer a Ia commande.

Le menu Perré est servi en portions dégustation, pour ’ensemble de la table.
Il n’est pas servi le midi en semaine.

Moussette — Navets nouveaux, shitaké

sookorok

Péche du moment — Cresson, riz de Camargue

korskokk

Carré de veau — Pomme darphin, jus a la noisette

ook

Chocolat — Agrumes, cardamome



